


En 2026, ASAGA renueva y proyecta su Programa de Capacitaciones, 
reafirmando el rol que sostiene desde su fundación en 1989, como 
organización sin fines de lucro de referencia técnica y científica para la industria 
de aceites y grasas.

El reciente y exitoso World Congress on Oils and Fats & 2025 ISF 
Lectureship Series, que convocó a profesionales, empresas e instituciones de 
múltiples países, consolidó a ASAGA como un espacio de encuentro, 
generación de conocimiento y transferencia tecnológica, y marcó un hito en la 
proyección regional de sus actividades. Este impulso refuerza el objetivo de 
alcanzar y vincular a toda la comunidad de Argentina y latinoamericana del 
sector aceites y grasas, promoviendo una mirada integrada y colaborativa.

El Programa de Capacitaciones 2026 está orientado a capacitar al personal 
vinculado a la actividad, promoviendo la mejora continua de la producción de 
aceites, grasas y derivados; cooperar con organismos públicos y privados en 
aspectos técnicos y científicos; y difundir los conocimientos clave de la industria.

La propuesta académica se compone de cursos y jornadas técnicas de alto 
nivel, dictados por profesionales de amplia trayectoria y reconocido expertise, 
provenientes de empresas líderes, centros de investigación y ámbitos 
académicos. Los contenidos abordan de manera integral los desafíos actuales 
del sector, combinando actualización tecnológica, calidad, seguridad, gestión, 
sustentabilidad y normativa, con una fuerte orientación práctica.

Fiel a su visión de ser una organización de alta relevancia técnica y científica, 
ASAGA continúa fortaleciendo en 2026 una oferta formativa que promueve el 
aprendizaje continuo, el networking profesional y la excelencia operativa, 
contribuyendo al desarrollo de una industria más competitiva, innovadora y 
preparada para los desafíos del contexto regional y global.



AGENDA 2026

30 de abril

14 de mayo

15 de mayo

29 de mayo

11 y 12 
de junio

10 al 14 
de agosto

17 y 18 
de septiembre

23 de septiembre

8 de octubre

22 de octubre

12 de noviembre

Híbrido 
En Rosario + streaming

E-learning asincrónico 
Desde nuestro Campus Virtual, los participantes administran 
sus propios tiempos

Jornada de actualización sobre Mantenimiento en la 
industria aceitera

Taller sobre Mantenimiento en la industria aceitera

Taller sobre implementación de Tablero de control y 
Balance de masas en plantas de crushing – 11° Edición

Química de aceites y grasas 

Aplicaciones de aceites y grasas en alimentos 

Lecitinas. Fundamentos y aplicaciones tecnológicas

Proteínas - Propiedades tecno funcionales 

Jornadas sobre Servicios energéticos en 
plantas industriales

Curso Avanzado sobre Crushing de Semillas Oleaginosas – 
18° Edición

Curso avanzado sobre Refinación de aceites y grasas – 
11° Edición

Jornada sobre Eficiencia energética en plantas industriales

Jornada de actualización en Calidad e Inocuidad – 
15° Edición

Jornada sobre Biocombustibles - 11° Edición

Jornada sobre Seguridad y Ambiente en plantas aceiteras

Todas las formaciones cuentan con material didáctico completo y exclusivo, certificados de participación, la posibilidad de visitar plantas industriales y generar networking.

Presencial

Virtual sincrónico
Clases Magistrales y Charlas con especialistas.

Incompany
Formación exclusiva para empresas, adaptada a sus necesidades.

Formación Profesional para la Industria Aceitera Octubre

Del 13 de abril 
al 15 de mayo

Del 21 de septiembre 
al 23 de octubre

Del 2 al 30 
de noviembre

Del 9 de noviembre
al 7 de diciembre

Jornada sobre Logística de granos en la industria aceitera – 
8° Edición



ARANCELES 2026

   ARGENTINA   EXTERIOR -incluyen gastos bancarios-
   (ARS)   (USD)

  Socio No socio Académicos  Socio No socio Académicos
        
 HÍBRIDO (EN ROSARIO + STREAMING)

Taller sobre implementación de Tablero de control y Balance de masas en plantas de crushing 330.000 420.000 297.000 280 356 252 

Jornada de actualización sobre Mantenimiento en la industria aceitera 252.000 320.000 226.000 280 356 252

Taller sobre Mantenimiento en la industria aceitera 252.000 320.000 226.000 280 356 252

Jornada sobre Logística de granos en la industria aceitera 252.000 320.000 226.000 280 356 252

Jornada sobre Servicios energéticos en plantas industriales I 252.000 320.000 226.000 280 356 252

Jornada sobre Servicios energéticos en plantas industriales II 252.000 320.000 226.000 280 356 252

Curso Avanzado sobre Crushing de Semillas Oleaginosas  915.258 1.161.407 823.385 684 875 645

Curso avanzado sobre Refinación de aceites y grasas 660.000 840.000 594.000 560 712 504

Jornada sobre Eficiencia energética en plantas industriales 330.000 420.000 297.000 280 356 252

Jornada de actualización en Calidad e Inocuidad  330.000 420.000 297.000 280 356 252

Jornada sobre Biocombustibles 330.000 420.000 297.000 280 356 252

Jornada sobre Seguridad y Ambiente en plantas aceiteras 330.000 420.000 297.000 280 356 252

 E-LEARNING ASINCRÓNICO 

Química de aceites y grasas  712.868 906.127 641.764 551 670 500

Aplicaciones de aceites y grasas en alimentos 633.386 804.616 570.213 498 650 485

Especializaciones:       

Módulo 6    300 460 350

Módulo 7    300 460 350

Módulo 8    300 460 350

Módulo 9 y 10     300 460 350

Curso completo (bonificación 30% )    1.150 1.550 1.120

Todas las especializaciones (bonificación 20%)    960 1.300 945

Tres especializaciones (bonificación 15%)    770 1.050 770

Dos especializaciones (bonificación 10%)    510 730 540

Lecitinas. Fundamentos y aplicaciones tecnológicas 712.868 906.127 641.764 551 670 500

Proteínas - Propiedades tecno funcionales 677.776 861.521 610.172 527 670 500 

 PRESENCIAL    

Formación Profesional para la Industria Aceitera 2.148.212 1.961.411 1.933.391 1.498 1.320 1.305

* Valores vigentes hasta el 30-04-2026



Asociación Argentina de Grasas y Aceites 
Tucumán 2501 
(S2000JVG) Rosario - Argentina
Tel.: (+54 341) 4391761 / 4373845 
E-mail: asaga@asaga.org.ar

www.asaga.org.ar

  

E-mail: inscripciones@asaga.org.ar 
WhatsApp: +54 9 341 680 3665

INFORMES E INSCRIPCIÓN

Reserve anticipadamente y 
obtenga descuentos especiales.


